SUPPEN

Rinderconsommeé nit hausgemachten Kriuterflidle 4,20 €

Cremesiippchen vom Hokaido-Kiirbis
mit Kiirbiskernol 4,90 €

SALATE

Knackig frischer Feldsalat klein: 5,50 €
an Kartoffeldressing mit gebratenen Speckwiirfeln und Croutons grofi: 8,90 €
oder an Himbeerdressing mit Orangenfilets

Salat ,, Tapetenrolle* 9,50 €
Blattsalate mit gebratenen Zwiebeln, Champignons, Oliven
und warmen Feta-Wiirfeln an Balsamicodressing

Salatteller ,, Tapetenmuster* 11,50 €

Blattsalate an Balsamico-Dressing dazn gebratenen Putenbruststreifen

Kleiner gemischter Salat 3,80 €
mit Balsamico-Dressing (auch als Beilage geeignet?)

Weitere Dressing: ,,Honig-Senf™ und ,,Joghurt-Kréuter*
Zu allen unseren Suppen und Salaten reichen wir Bagnette



VORSPEISEN

Carpaccio vom AngusRind 8,40 €
an Rosmarin-Olivenol-Dressing mit Cocktailtomaten,

Parmesankdise und geschwenkten frischen Champignons

Gambas ,,Diavolo““— einfach himmlisch 810 €

Scharf angebratene Garnelen
mit frischen Krautern und Pernod aromatisiert

Lauwarmer Ziegenkise 7,20 €
it Feigensenf an Blattsalaten

HAUPTGERICHTE
NUDELGERICHTE/VEGETARISCHES

Gebratene Champignons in einem Nest 11,80 €
von Mohren- und Zucchiniulienne

Im Ofen gebackener Feta 8,90€
it Tomate ,Knoblauch ,milden Peperoni und Zwiebeln

an feinem Olivendl und Krdutern der Provence

Bandnudeln mit Lachs

in Riesting-Kranterrabmsance dazu Genrdisestreifen 11,50 €

Gemiiseteller der Saison it Kartoffel-Gratin 950 €
und Kdse iiberbacken

Kiisespitzle it Schmorzwiebeln 7,90 €



HAUPTGERICHTE

Schnitzel vom Schwein

Wiener Art* mit Pommes Frites 950 €
Jdger Art“ -natur gebraten- mit Kartoffelkroketten 10,50 €
Putenschnitzel mit Cornflakes paniert 10,80 €

dazn Kartoffel-Kroketten und Rahmsance

Cordon Bleu vom Schwein , paniert 10,90 €

gefiillt mit Schwarzwdlder Schinken und Kdse,
dazn Pommes Frites

Schweinelende auf ,,Bayrisch Kraut‘ 14,90 €
mit Speckrabhmsance und hansgemachten Spatzle

Gebratene Filetspitzen vom Schwein 15,90 €
Sflambiert mit Calvados in feiner Rabmsance
mit hausgemachten Spatzle und Beilagensalat



SAISON- UND
SONDERGERICHTE

Rosa gebratenes Lammkarree 18,30 €
anf Ratatouille dazn Rosmarinkartoffeln

Medaillons vom Siidamerikanischen Rind 17,20 €
anf Pilzen mit lanwarmem Fetakdse

und Kartoffelgratin

Rumpsteak vom Siidamerikanischen Rind
mit Bratkartoffeln, dazu wabhveise .S chmorzwiebeln

WPlefferrabmsance oder ,,hausgemachte Kriuterbutter*

als 200 Gramm Steak 16,90 €
300 Gramm S'teak 23,10 €
400 Gramm S'teak 29,50 €

(jeweils Rohgewicht)



HAUPTGERICHTE

CAbres SEuss und Neer

Zanderfilet auf der Haut gebraten,

anf mediterranem Gemiise dazn ‘T agliatelle 16,70 €
Lachsfilet gebraten auf Blattspinat 16,90 €

it feiner Meerrettichsauce und Reistimbal

Bammentaler Forelle %) am Stiick gebraten 16,80 €
mit Gemiisejulienne dazu Petersilienkartoffeln

*) Fiir Insider: genan genommen eine Reilsheimer Forelle — dem bistorisch herausragenden Ortsteil von
Bammental-Reilsheim 2iblt zu den dltesten Siedlungen im unteren Elsenztal und wurde
erstmals 769 urkundlich erwibnt.



HAUPTGERICHTE
FUR DEN KLEINEN HUNGER

Tomaten-Carpaccio it Oliendl, Balsamico, Krdutern 6,90 €
und Zwiebeln dazn Bratkartoffeln

Wurstsalat
wit Brot 6,80 €
wiit Pommes Frites 920 €
weZUR BEGLEITUNG
Griine und schwarze Oliven 3,20 €

in Olivendl und Krdautern der Provence, im Schdlchen serviert



